Spargelkarte
S (@4

Vors;geisen:

Frische, hausgemachte Spargelcremesuppe

1 Portion fn’scﬁer, regiona[er S}oarge[ (1/2 Tﬁmaf ~§5-7 Stangen)
mit Sauce Hollandaise oder Nussbutter

Hauptspeisen (1/2 Pfund Spargel):
J J J J [ 94

Syarge[ mit ‘J\/lid'i-@utterléartoﬁe[n und Sauce Hollandaise

S}oarge[ auf einem Schweinesteak mit Gouda gratiniert
und Sauce Hollandaise

2 rosa geﬁmtene Scﬁweineﬁ[ets mit Cﬁamyigmon-ﬂaﬁm-Sq]ge
und S}oarge[ mit Sauce Hollandaise

Rumpsteak ,Gran Asado“ (~180g)
mit Krauterbutter und Sparge( mit Sauce Hollandaise

‘Rosa geﬁmtener Lammlachs mit Cognac-ﬂmazonas?ﬁﬁer-&jge
und S}oarge[ mit Sauce Hollandaise

Zu allen ’J—[auptspeisen reichen wir vorher einen Salat
und als CBei[agen reichen wir fm’ttiemz Cl(artoﬁ(efﬁeifagen,

Waﬁ[’wefﬁe reichen wir auch Fettuccine oder Curry-‘Reis.

8,00 €uro

10,90 €uro

19,90 €uro

23,90 €uro

24,90 €uro

28,90 €uro

32,90 €uro



