Vorgveisen

Suppe a la Chef 8 €

Bruschetta mit Knoblauch, Tomaten und Schalotten 10 €
(jemuseéamﬁ%gmﬁfer an Sa[atﬁouquet und Sahnemeerrettich 11 €
Frisches Tc omawnsuyycﬁen mit Gronland Sﬁm’m}as 12 €

‘Feta unter ﬁausgemacﬁten Rosmarin-Knoblauch-Ol,

dazu getrocﬁnew Tomaten, Oliven und ’Pa}ariléa-‘]'lioﬁ 14 €
Garnelen ge@mt‘en in Krduterbutter, dazu ﬁausgemacﬁt‘e ?ayriﬁa-?liofi 16 €
Rinder Carpaccio unter Grana Padano Flakes und Wetjgem Balsamico 18 €
Variation von fcfezfﬁscﬁ und Griimschalmuschel in ‘]—[ummersqﬁe gegart 19 €

Salate

Kleiner friscﬁer Markt-Salat nach Art des Hauses

mit wechselnder Rohkost und Kochschinken und Gouda 9 €
grcjger fm’scﬁer Markt-Salat nach Art des Hauses

mit wechselnder Rohkost und Kochschinken und Gouda 14 €
grojger ‘Markt-Salat mit ge@mﬂmen ﬂ(noﬁfaucﬁ-Cﬁamyignons 15 €
...oder mit geﬁmt‘enen CPuwnﬁrust-Stretfen 16 €
...oder mit geﬁmfenem Scﬁweimﬁ[et—StﬁcEcﬁen 17 €
...oder mit geﬁmtenen CRoastEeef-Stucﬁcﬁen 18 €
...oder mit geﬁré‘seﬁzm Feta und verschiedenen Kernen 19 €
...oder mit geﬁmtenen Gronland S ﬁrim}as 20 €

...oder mit Obst, dariiber geﬁmwne Putenbrust
und warmen ?reise[ﬁeer-ﬂaﬁm-%pping 21 €

Frisches ggﬁagef (Zuﬁereitung ca. 25-30 Minuten)
Hihnchen-F [ugef nach Art des Hauses 1,70 € Stk.
Hihnchen-Schenkel nach Art des Hauses 4,90 € Stk.
Fin halbes Hihnchen nach Art des Hauses 9,00 €




Hauptspeisen
4 J

2 Schnitzel ,\Wiener Art* ﬂiscﬁ aus dem Schweinelachs
2 Schnitzel vom Schwein mit Cﬁamyignon-iRaﬁm-S(ﬂe
1 Schnitzel vom Schwein mit Kochschinken

und Gouda in einer Saﬁnesq]ge gratiniert

2 Schnitzel ,Wiener Art“ von der Putenbrust

2 Schnitzel von der Pute mit CPreise[Beer-fRaﬁm-Soﬁe

Cordon Bleu mit Kochschinken und Gouda fm’scﬁ aus dem Schweinelachs
3 rosa geﬁmﬁme Schweinemedaillons mit Cognac-?lmazonas?feﬁfer-Sqﬁe

‘Rum/psteaﬁ »Gran Asado“ (~2 50g-2 9og) mit Krduter- oder Chili-Butter
...oder mit einer unseren ﬁausgemacﬁten S(ﬁen

...oder mit gescﬁmomm Zwiebeln und/oder geﬁmwnen Cﬁamjgig'nons
‘Rosa geﬁmtene Lammlachse »grass Fed“ unter sauce béarnaise

In Weﬂwein-ﬂ-(ummer-&jge gegarte:

Lacﬁswilﬁe[ oder

gofcfﬁarscﬁﬁfets oder

Loup de mer

Quartett von fcfegfiscﬁ und Griimschalmuschel in ‘J—[ummer-Sﬁrim}os-S(yge

Curry-ﬂ{eis-?fanne in Tomatensud, mit Oliven und Feta (vegetariscﬁ)

Duett von Gemiiseschnitzel und Karwﬁfpuﬁr unter der Haube von
geﬁm‘wnen ﬂ(noﬁfaucﬁ-Cﬁam}aigmons und Grana Padano (vegetariscﬁ)

Fettuccine mit ﬁausgemacﬁﬂzr Basilikum-Pesto (vegemriscﬁ)
...oder mit geﬁmtenen Roastﬁeef-smcﬁcﬁen

...oder mit geﬁmwnen Garnelen in Krduterbutter

18 €
19 €

20 €
23 €
24 €

20 €

20 €

28 €
29 €
30 €

32 €

29 €
30 €
31 €
33 €

20 €

21 €
25 €
29 €



Zu allen ‘]—faujatsyeisen reichen wir vorher einen Salat

und als CBei[agen reichen wir ﬁim’em ﬂ(artoﬁ[ﬁei[agen,

wahlweise reichen wir auch Fettuccine, CButter-fiersydtzﬁe oder Cuwy-iReis.

Alle ﬂ-[au})tsyeisen und Salate bieten wir auch als Kleine/Senior-Portion (Minus 1,50€) an.

Zusdtzliche Extras:

‘Ketcﬁu}o oder ‘Mayonnaise oder Sahnemeerrettich

’J—(ausgemacﬁw Krdauter- oder Chili-Butter

Q—(ausgemacﬁw ?apriﬁa-?lioﬁ oder Cognac-Cocﬁtai[—Soﬂe

Soﬁen: Cﬁamyignon-ﬂ{aﬁm; Cognac-?feﬁer; Preiselbeer-Rahm; Béarnaise
Pommes fm’ws; Kroketten; Pommes @auyﬁines;

Fettuccine, fButter-fierspdtz[é oder Curry-Reis

‘Buttergemiise

Geschmorte Zwiebeln und/oder geﬁmwne Cﬁam}oignons

CBeifagensa(at

‘Desserts

Bescﬁwipsws Sorbet

3 Billchen gemiscﬁtes Fis (Fuirst Prickler) mit Sahne

Vanille Eis mit Karamell T opping oder lauwarmer Scﬁoléo(adénscjge oder
[auwarmen Himbeeren oder mit cremigem Schuss (ﬁaifeys oder Eierlikor)
Gemischtes Eis unter fm’scﬁem Obst

Lauwarmes Scﬁoﬁofad&nsouﬁfé an Vanille Eis und Sahne

Cl-(ausgemacﬁte Créme ‘Briilée mit Sahne

Cré}oes geﬁl[ﬁ mit Vanille Fis und kleinem Schuss,

garniert mit Obst und Scﬁfago@ers

1€
3 €
3 €
4 €

4 €
4 €
5 €
5 €

7€
8 €

9 €
10 €
10 €
10 €

15 €

Uber die in unseren Produkten enthaltenen a[fergenen Zutaten und Vemrﬁeitungsﬁiﬁ%stvﬁ%

geﬁen wir Thnen gerne miindlich ﬂusEunﬁ.
Fine scﬁrifr[icﬁe Dokumentation kann auf Wunsch jec[erzeit eingeseﬁen werden.



